
A LA CARTE



Tím kuchárov Kaviarne Slávia
Vás pozýva vychutnať si výber tradičných i moderných jedál

domácej aj svetovej kuchyne.

Nechajte sa strhnúť nápaditými kombináciami
chutí a farieb v súhre secesnej atmosféry košickej Slávie.

Želáme Vám príjemný kulinársky a umelecký zážitok!

The culinary team of Slávia
warmly invites you to indulge in a refined selection of traditional

and contemporary creations,
celebrating both local heritage and the world’s finest cuisines.

Allow yourself to be enchanted by imaginative harmonies of flavor and color,
all set within the timeless Art Nouveau ambience of Košice’s Slávia.

We wish you an exquisite culinary and artistic experience.



ALERGÉNY

MENU ZOSTAVIL
TÍM KUCHÁROV KAVIARNE SLÁVIA

POD VEDENÍM ŠÉFKUCHÁRA FRANTIŠKA SEDLÁKA.

BOUTIQUE HOTEL SLÁVIA
HLAVNÁ 63, 040 01 KOŠICE

ZODPOVEDNÝ VEDÚCI - MIROSLAVA KUCHTOVÁ

1.Obilniny obsahujúce lepok 2.Kôrovce a výrobky z nich
3.Vajcia a výrobky z nich 4.Ryby a výrobky z nich 
5.Arašidy a výrobky z nich 6.Sójové zrná a výrobky z nich
7.Mlieko a výrobky z neho vrátane laktózy
8.Orechy a výrobky z nich 9.Zeler a výrobky z neho
10.Horčica a výrobky z nej 11.Sezamové semená a výrobky z nich
12.Oxid siričitý a siričitany v koncentráciách vyšších ako 10mg/kg 
alebo 10ml/l 13.Vlčí bôb a výrobky z neho
14.Mäkkýše a výrobky z nich

1.Cereals containing gluten (that means wheat, rye, barley, oats, 

spelled, kamut or their hybrid varieties) 2.Crustaceans and prod-

ucts of them 3.Eggs and products of them

4.Fish and products of them 5.Peanuts and products of them

6.Soybeans and products of them 7.Milk and products of them

8.Nuts, which are almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans 

nuts, brazil nuts, pistachios, macadamia nuts and product of 

them 9.Celery and celery products 10.Mustards and products of 

them 11.Sesame seeds and products of them 12. Sulfur dioxide 

and sulphites at concentrations of more than 10mg/kg or 10mg/l 

13.Lupins and products thereof 14.Molluscs and products of them 



300g Steak z vyzretej sviečkovice Tony /7
Filet steak Tony

300g Sirloin Pavlické stejky /7

Dry aged steaky podľa dennej ponuky
Dry aged steaks by daily offer

100g Omáčka zo zeleného
korenia /7,9
Green pepper sauce

100g Omáčka z modrého syra /7
Blue cheese sauce

100g Dubáková omáčka /7
Mushroom sauce

50g Kimchi majonéza /3
Kimchi mayonnaise

3,90 €
38,90 €

33,90 €
3,90 €

3,90 €

3,90 €

50g Hovädzí jus  
Beef jus
3,90 €

4,50 € 3,90 €

5,50 €3,90 €

3,90 €

3,90 €

150g Domáce hranolky
Homemade French Fries

200g Pečené zemiaky s rozmarínom /7
Baked potatoes with rosemary

200g Ryža
Rice

200g Grilovaná zelenina
Grilled vegetables

3,90 €
4,90 €

200g Zelenina na masle
(podľa dennej ponuky) /7 
Buttered vegetable (by daily offer)

200g Zemiaková kaša s maslom
a petržlenovou vňaťou /7
Mashed potatoes with butter and parsley

200g Varené baby zemiaky
s maslovou emulziou,
petržlenová vňať /7
Boiled baby potatoes with
butter and parsley

PRÍLOHY / SIDE DISHES

steaky / steaks

Miešaný šalát
Mixed vegetable salad



25,90 €

16,90 €

16,90 €

25,90 €

24,90 €

     

SLÁVIA CLASSICS
Teľacie | Zemiaky | Chren | Guanciale 
200g Vyprážaný teľací rezeň, zemiakový šalát s  chrenovým crème 
fraîche, domáce guanciale, Pecorino | 1,3,7,10
Breaded fried veal schnitzel, potato salad with horseradish crème fraîche,
homemade guanciale and Pecorino

   Chianti Classico DOSG, Castellare di Castellina

Hovädzia sviečkovica | Huby | Kapary | Halušky
120g Stroganov z  hovädzej sviečkovice s  hubami a  kaparami, kyslé 
uhorky, maslové halušky s pažítkou | 1,3,7,10
Beef fillet Stroganoff with mushrooms and capers, pickles, butter dumplings
with parsley

  Chablis 1r Cru “Vau De Vey” Domaine des Malandes

  Dunaj, Tajna Vineyards & Winary

Teľacie | Koreňová zelenina | Žemľová knedľa 
150g Teľacie líčka, sviečková omáčka na smotane SLAVIA, čučoriedky,
nekysnutá žemľová knedľa | 1,3,7,10
Veal cheeks with SLAVIA creamy  sauce, blueberries, and unleavened bread
dumpling

    Pinot Grigio-Zrzo, Repa Winery

    Primitivo Chakra Rosso, Giovanni Aiello

Volovec | Zemiaky | Kapusta
100g Vyprážaný Volovec, zemiaková kaša, marinovaná kapusta 
s  mrkvou, japonská majonéza, domáca vajíčková remuláda | 1,3,7,10
Fried Volovec cheese with potato purée, marinated cabbage with carrot,
Japanese mayonnaise and homemade egg rémoulade

  Rizling vlašský, Kugel, Purus Winery 

Špalda| Bravčové líčka| Crème fraîche
230g Domáce špaldové pirohy plnené konfitovanými bravčovými 
líčkami v  maslovej emulzii s  kôprom, domáci crème fraîche, slanina 
| 1,3,7,9
Homemade spelt pierogi filled with confit pork cheeks in a buttery dill 
emulsion, homemade crème fraîche and bacon

  Veltliner Granit, Repa Winery



11,90 €

19,90 €

10,90 €

5,50 €

7,90 €

9,90 €

PREDJEDLÁ / STARTERS

POLIEVKY / SOUPS

Pstruh | Zeler | Cibuľa | Ligurček 
50g Údený pstruh, variácia zeleru, ligurčekový olej, parfumovaná
cibuľa | 4,7,9
Smoked trout, celery variation, ligurian oil and perfumed onion

Divina | Cvikla | Ríbezle
80g Divinová paštéta s  cviklovým veilom, cibuľový džem, nakladané 
ríbezle, kváskový chlieb | 1,7,12
Venison pâté with beetroot veil, onion jam, pickled currants and sourdough
bread

Sviečkovica | Kapary | Žĺtka | Parmezán
80g Tatarák z hovädzej sviečkovice, japonská majonéza, kapary, kyslé
uhorky, šalotka, kimchi, sušený žĺtok, parmezán, zemiaková slama,
hrianka | 1,3,7,10,12
Beef fillet tartare with Japanese mayonnaise, capers, pickled cucumber,
shallot, kimchi, cured egg yolk, Parmesan, potato strings and grilled bread

Kačka | Jablko | Čučoriedky
50g Sušené kačacie prsia, marinované jablko, čučoriedkový gél, 
jablkový sirup, jablkové pyré, crumble, brioche | 1,3
Carpaccio of duck breast, marinated apple, blueberry gel, apple syrup,
apple purée, crumble and brioche

Hovädzie | Čigy | Koreňová zelenina
250ml Silný hovädzí vývar s  koreňovou zeleninou, čigami
a ligurčekom | 1,3,7,9
Beef oxtail broth, root vegetable, meat terrine and pasta “cigy”

Juška | Údené koleno | Lesné huby
250ml Hubová mačanka, údená terina, nakladané huby, crème 
fraîche, spálená kapusta | 7
Mushroom “ Mačanka” soup, smoked terrine, pickled mushrooms, crème 
fraîche and charred cabbage


